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Para celebrar o evento,
o Café Morro Grande
apresenta duas opcdes
de receitas com café

Piracicaba Hoje

Dia Nacional do Café,
comemorado no do-
mingo (24), celebra a

paixdo do brasileiro pela segun-
da bebida mais consumida no
pals. A data foi instituida pela
Abic (Associacdo Brasileira da
Indastria do Café) e simboliza
0 inicio da colheita do grdo em
grande parte das regides cafeei-
ras do Brasil. Segundo a entida-
de, a bebida estd presente em
98,2% dos lares brasileiros,

As variagbes do cafezinho
sd0 muitas; puro, pingado com
leite, coado, filtrado, expresso,
em cdpsula, associado a outros
ingredientes, Tradicionalmente
quente, ele também pode ser
servido gelado ou pode ser usa-
do na composicdo de receitas
salgadas e sobremesas.

Para combinar com o més em
que se comemora o Dia Nacio-
nal do Café, periodo em que as
temperaturas baixam e o clima
comeca a esfriar no Brasil, o
Café Morro Grande traz duas
versdes gquentes da bebida.
Confira:

Café com chocolate
quente e doce de leite

Ingredientes

40 ml de café coado bem encorpado;
70 g de chocolate meio amargo;

50 ml de creme de leite fresco;

1 colher de sopa de doce de leite;
100 ml de leite quente.

Modo de preparo

Em uma panela ou leiteira, esquente o
creme de leite com chocolate para for-
mar um creme homogéneo. Coloque o
café e o doce de leite na xicara e misture
até que se forme um creme. Acrescente
o creme de chocolate e o leite quente na
mistura anterior.
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para aguecer nesse
friozinho

Café Amaretto
Ingredientes

1 xicara de café coado;

1/2 dose de licor Amaretto;

1/2 dose de licor de café;
Chantilly a gosto.

Modo de preparo

Coloque o café como base e acrescente
o0s licores, misturando-os. Caso queira,
acrescente Chantilly no final,
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