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esquisa com uma das
Pprincipais matérias-pri-

mas para pratos da gas-
tronomia local — o milho —
deverd se tornar conhecida
internacionalmente em até dois
anos. Um grupo de estudantes
do Cena (Centro de Energia Nu-
clear na Agricultura) — da USP
(Universidade de Sao Paulo) —
estuda a melhor forma de adu-
bagéo do cereal em um trecho
de cultivo em Tanquinho. Os
estudos jé beneficiam o Centro
Rural do distrito, que organiza
a Festa do Milho e deve trazer
ainda mais recursos ao local, A
39 edigdo da festa — que tem
patrocinio do Jornal de Piraci-
caba e revista Arraso — termi-
na hoje.

Tanquinho tem oito hec-
tares de plantagio de milho,
0 que produz cerca de 3.000
dizias de espigas, 0 equiva-
lente a quase 30 mil espigas
por safra. O milho verde ¢ do
tipo AG4051 e em 95 dias jd
fica maduro o suficiente para
o consumo. As informagdes
or José Alberti-

idente do

Centro Rural de Tanquinho. A
plantagdo do milho se intensi-
ficou com a festa, hd 39 anos.
“Como o Centro Rural foi c
do em 1969, ele precisava de
atividades para melhorar a
comunidade”, afirmou. Final-
mente em 1975, foi criada pela
primeira vez a Festa do Milho.

0 lucro todo da festa vai para
o Centro Rural, que tem 15 fun-
ciondrios, oito deles na drea da
satide, com o pronto socorro. O
centro tem ainda campo de fu-
tebol, drea de plantio e outras
atividades. Para manter a estru-
tura, 60% da verba vem da Festa
do Milho. Outros 10% de even-
tos realizados ao longo do ano

José Albertino Bendassoli, presidente do

CentroRural de Tanquinhosiniciativa

possam ser produzidas mais
unidades. A produgdo chegou
4 7.000 unidades de h

e 30% da prefeitura 1

No ano passado, inimeros pro-
jetos foram realizados no distri-
to com recurso do Centro Rural,
como o Recanto Feliz, com aca-
demia ao ar livre, que transfor-
mou uma drea abandonada. A
praga da igreja da Con-

por fim de semana. Se a expec-
tativa se concluir, o total serd de
21 mil pamonhas durante a fes-
ta. O processo funciona em di-
versas etapas, desde o descas-
car do milho, quando as palhas

ceigdo também foi reformada
pelo centro.

Antonio Francisco Nunes da
Silva, 55, ¢ motorista do centro,
mas faz de tudo, desde a primei-
ra edig@o da festa. “Esse plan-
tio eu ajudei a preparar a terra,
plantar e agora estou ajudan-
do a colher”, contou. E no cora-
Gdo, seu Silva leva a sat! a
de participar da festa. "Esse mi-
lho estd indo para o povo, para
a festa, Tenho orgulho de traba-
lhar para eles”, contou. O jovem
Sandro Marcolino de Souza,
segue os passos de Silva. Tral
lha desde os 17 na festa, princi-
palmente na colheita do milho.
Enquanto estd acontecendo o
evento, ele e uma turma de co-
letores viio até a colheita para
apanhar milhos frescos. "Apa-
nho cerca de 200 sacos duran-
te a festa”, afirmou.

sdo i para as cos-
tureiras, que fazem a capa da
guloseima. A espiga é tritura-
da em uma mdquina e vira um
creme, preenchido na embala-
gem natural e depois é cozido
em trés grandes panelas indus-
triais de alta pressio. Em 15 mi-
nutos estd pronta.

A pamonha, segundo Ana
Maria, é simbolo da Festa do
Milho. “Nio tem jeito. Todo
mundo conhece, é uma tradigao
em Piracicaba. Se ndo tem pa-
monha, ndo tem festa’, resumiu.

ESTUDOS DO
MILHO

Cinco mil metros quadrados
demilho sao utilizados para te-
ses de doutorado e mestrado de
alunos do curso de pés-gradua-
géo do Cena. A pesquisa faz um
balango dos nutrientes e estuda
amelhor forma de colocagio de

Rural. A comerciante Maria He-
lena Frasson, 50, afirmou que a
festa leva 0 nome do bairro para
fora da cidade. "Onde vocé vai,
as pessoas lembram de Tanqui-
nho com a festa’, contou. O apo-
sentado Agostinho Forti Filho,
70. considera a festa uma Gti-
ma forma de arrecadar dinhei-
ro para o bairro. Para ele, o Cen-
tro Rural de ‘lTanquinho ¢ uma
referéncia para outros bairros
de Piracicaba. “E uma comuni-
dade organizada e traz muitas
coisas para o bairro. Nés preci-
samos do pronto socorro, por
exemplo, que é auxiliado com
o lucro da festa”,

PAMONHA
INDUSTRIAL

Hé 16 anos, Ana Maria Mora-
es Gonzales, 66, coordena uma
turma de a0 menos 20 pesso-
as que fazem a pamonha da
festa. A 39 edigdo € a primei-
ra em que o processo de produ-
¢fo da pamonha é industria-
lizado. Sao usadas méquinas
para que o tempo diminua e

adubo, diminuindo gastos e afe-
tando menos o meio ambiente,
0 agrénomo Evandro Schonin-
ger, 26, faz doutorado em cién-
cia pelo Cena. Natural de Matu-
pé. no Mato Grosso, encontrou
em Piracicaba o local certo para
estudar o cereal. “Tinhamos a
ideia de trabalhar com o mi-
lho, mas nio sabia onde fazer.
A drea rural da cidade é toma-
da pela cana’, afirmou.

Junto com os colegas agrono-
mos Lucas Miachon, 25, de Sio
Jodo da Boa Vista, e 0 peruano
Hugo Villalba, 24, que fazem
mestrado em solos na mesma
drea de Tanquinho, Schoninger
& orientado pelo professor Pau-
lo Trivelin e, assim, teve o con-
tato e o auxilio de Bendassoli.
Ele lembrou os alunos que no
distrito milho ¢ o que ndo fal-
ta. "Auxiliamos na drea de pro-
dugdo do milho que vai para a
festa e ele cede uma drea para
fazermos os experimentos”,

disse Schoninger. Os estudan-
tes colhem o material e levam
para a sala de estufas do labo-
ratério de isdtopos estéveis do
Cena. L4, separam as folhas, es-
pigas e tronco para ver onde o
adubo foi parar. O outro proje-
to € feito por Miachon e Villal-
ba. Eles estudam as vérias fon-
tes de adubagdo.

Ambas as pesquisas jd estio
com resultados em Tanquinho,
mostrando que o trabalho po-
derd influenciar diretamente
no milho da festa. "Conversa-
mos com o professor Alberti-
no sobre pratica de manejo e
aplicagdo para aproveitar mais
o fertilizante e produzir mais.
Assim, tem um resultado den-
tro da festa, com lucratividade
do centro aumentando por di-
minuir o custo”, disse Schonin-
ger. Aintengdio dos estudantes
¢é levar as informagdes para o
Brasil e 0 mundo por meio de
congressos.

des e Zoraide Dutra, Maria
Dirce de Camargo e Fortunato
Losso Netto, diretor do JP entre
1939 e 1985. Outro nome lembra-
do é o de Eduardo Fernandes, que
niio foi fundador, mas entrou de
cabegano trabalho na diregio da
escola logo no inici

O primeiro dinheiro da esco-
la, Cidinha se lembra, chegou com
ainserigio do primeiro aluno. "A
parte do dinheiro, no infcio,
como um milagre. Essa primei-
ra inscrigao eu recebi na minha
casa e pus numa caixa de sapa-
to. Depais que juntou um pouco
€ que eu fui com o Koellreutter
abrir uma conta no banco. Nun-
ca tinha entrado num banco, es-
sas coisas ndio eram como hoje,
eraum tempo diferente’, lembrou.

AVENTURA EM
UM FUSCA

Além dos filhos dos “padri-
nhos’, e também por divulga-
¢ilo deles, a escola foi muito bem
acolhida pela sociedade, e no pri-
meiro ano jé atingiu a marca de
180 alunos, tornando pequeno o
espago da Societd.. Os professo-
res, além de musicos piracicaba-
nos, vinham de Sio Paulo, como

chon, doCena,

Hugo

Mabhle, e até de fora do pais, por
meio de convénio com a matriz
em Sao Paulo.

Apaixonado por carros e en-
genharia, além da musica, Mah-
le se lembra em detalhes sobre as
viagens que fazia, com um Fi
caalemio, ainda antes de o carro

ser fabricado no Brasil. “A estra-
da era de terra, e quando chovia
os caminhdes de cana faziam
dois trilhos na pista. O Fusca
ia raspando no fundo, &s vezes
as rodas nem tocavam no chio,
eraumaaventura’, relembrou ele,
que no carro trazia outros pro-
fessores e até instrumentos.

Nas préximas semanas, as
reportagens do JP percorren-
do a histéria da Empem vio
tratar de professores e alunos
ilustres, metodologia de traba-
lho, e do presente e futuro da
escola, atualmente adminis-
trada pelo TEP (Instituto Edu-
cacional Piracicabano).



